<CORBALAR

Sopade Ajo

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~180 kcal Aclllbarb/10

Sarlmsakbayat ekmek ve paprika ile kurulan bu ispanyol corbaslaz malzemeyle s1cake derli toplu bir
kéase verir.

Malzemeler

« 120 gr Bayat ekmek

6 dig Sarlmsak

« 1 litre Tavuk suyu

* 4 adet Yumurta

« 1 tatikas@TToz klrmifier
* 2 yemek kas@iZeytinyagl

Yap¥1

1. Sarlmsgince dilimleyin, ekmegi kliclk parcalayln.

2. Sarlmsglagda 2 dakika cevirin, rengi koyulaslrsacllglr.
3. Ekmegi ekleyip 2 dakika kavurun.

4. Paprika ve suyu ekleyip 15 dakika kaynatln.

5. Yumurtalarkon anda k1r¥pdakika pisirin.

6. Slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Sarlmsglyakmaylngorbanlriiim dengesi acllaabilir.

SERVIS ONERISI

Ustiine pose yumurta kirEicalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sopa-de-ajo



