<CORBALAR

Stopa de Fideo Verde

Toplam 30 dk Haz1rllld dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~188 kcal Aclllbar4/10

Sopa de fideo verde, ince erigteyi tomatillo ve ot sosunda pisirerek parlak, hafif eksi ve Meksika usulu bir
corba ¢lkarlr.

Malzemeler

« 150 gr ince eriste

« 1.5 su bardagTomatillo sos
« 1 adet Sogan

* 4 su bardagSu

¢ 0.3 demet Kignis

* 2 yemek kas@iZeytinyagl

« 2 disg Sarlmsak

« 1 adet Jalapeno biberi

Yap¥1

1. Fideo erigtesini ve yesil sosu hazledin.

2. Erigteyi orta ateste 3 dakika kavurun.

3. Yesil sosu ekleyip 3 dakika pigirin.

4. Suyu veya tavuk suyunu katln.

5. Corbay10 dakika pisirin, eriste formunu korusun.

6. Kisnigle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eristeyi 6nce kls&avurmak corba icinde daha diri kalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Sopa de fideo verde'yi derin kaseye allpnce eristeleri yesil sosun Usttinde blrakln.

Alerjenler

Gluten
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