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<• Sosisli Milföy Çubuklar1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~280 kcal Açl1k bar1 3/10

Milföye sar1lan küçük sosisler f1r1nda ç1t1rlaş1nca çocuk masalar1ndan maç akşamlar1na kadar her yere yak1ş1r.

Malzemeler

• 4 adet Milföy hamuru

• 12 adet Mini sosis

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam

Yap1l1ş
1. Milföy hamurlar1n1 1.5 cm şeritler halinde kesin.

2. Şeritleri mini sosislere spiral sar1n, uçlar1 alta getirin, böylece aç1lmaz.

3. Yumurta sar1s1 sürüp susam serpin.

4. 200°C f1r1nda 18 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Milföyü fazla inceltmeyin; sosis çevresinde kabaran katlar lezzeti taş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na hardal ve domates sos koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Susam
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