<PATLILAR

&ticky Ginger Cake

Toplam 42 dk Haz1rllld dk - Pisirme 28 dk 8 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Sticky ginger cake, melas ve zencefili birlikte pigirerek nemli dokulu, koyu aromalle cay saatine uygun
bir ingiliz keki sunar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 0.5 su bardagMelas

e 1 su bardagisut

* 50 gr Tereyagl

« 1 tatlkas@ oz zencefil
« 1 cay kas@iKarbonat

Yap¥1

1. Kuru malzemeleri zencefil ve baharatlarla kargtlrin.

2. Slvhalzemeleri 1liHalde kuru kar§1lmaekleyin.

3. Zencefilli hamuru kallbadkip yizeyi dizeltin.

4. Zencefilli keki 180°C flrlnd6 dakika pisirin.

5. Keki 20 dakika kallptalinlendirin, yapgkan doku otursun diye.

6. ll1Kilimleyip cayla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla ¢lrpmamalkekin yapgkan ama hafif dokusunu korur.

SERVIS ONERISI

lI1idilimleyip yanlndaade cay veya az ¢lrplinktema ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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