
< p TAT L I L A R

<n Sticky Toffee Pudding
Toplam 80 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~318 kcal Açl1k bar1 2/10

Sticky toffee pudding, hurmal1 keki s1cak toffee sosla birleştirerek yoğun, nemli ve klasik bir İngiliz tatl1s1 
sunar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Hurma

• 1.5 su bardağ1 Un

• 2 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Esmer şeker

• 1 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Hurmalar1 s1cak suda 15 dakika bekletip ezin.

2. Sticky toffee kek hamurunu hurma püresiyle kar1şt1r1n.

3. Sticky toffee hamurunu kal1ba döküp yüzeyi düzeltin.

4. Keki 180°C f1r1nda 30 dakika pişirin.

5. Toffee sosu 5 dakika kaynat1n.

6. Sosu s1cak kekin üstüne gezdirin, içi kuru kalmas1n diye.

PÜF  NOKTASI

Sosu servisten hemen önce dökmek kekin yüzeyini parlak b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Sticky toffee pudding dilimini s1cak tabağa al1p krema sosunu hurmal1 kekin üstünden gezdirin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt
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