>APERATIFLER

tockholm Gubbrora

Toplam 30 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~370 kcal Aclllbarb/10

Gubbréra, haglanmg yumurta, hamsi benzeri isveg ansjovis fileto, eksi krema, mayonez ve otlaravdar
ekmeginde sunan klasik isveg baslanglcidir.

Malzemeler
* 6 adet Yumurta
« 125 gr Hamsi benzeri isve¢ ansjovis fileto
* 3 yemek kastiEksi krema
» 2 yemek kasfiMayonez
* 0.3 demet Dereotu
* 0.3 demet Frenk soganl
« 0.5 adet KlIrmEnfan
« 4 dilim Cavdar ekmegi
¢ 1 adet Limon
« 0.3 cay kastiBeyaz biber
0.5 cay kas§TTuz

Yap¥1

1. Yumurtalarl0 dakika haslaylmsoyun ve kiicik dograyln.

2. Hamsi benzeri isveg ansjovis fileto, klrm&onfan, dereotu ve frenk soganilrdce klyln.

3. Yumurta, ansjovis, eksi krema, mayonez ve beyaz biberi kar§tlrlbal§iriuzu harcdengelesin.
4. Cavdar ekmedini kuru tavada her yiizii 1 dakika kl1zartln.

5. GubbrorayEkmek Ustiine paylastlrlipnon ve dereotuyla servis edin.

PUF NOKTASI

Ansjovis filetoyu kicik dograylntuziu ballkadlyumurtaya esit dagliir.

SERVIS ONERISI

KlzarrgLavdar ekmedi tistiinde, limon ve dereotu dallylasoguk servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri Gluten Sut Yumurta
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