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<}� Stockholm Köfte Patates Tabağ1
Toplam 55 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 30 dk 4 kişilik Orta ~620 kcal Açl1k bar1 10/10

İsveç köfte patates tabağ1, küçük baharatl1 köfteleri kremal1 sos, haşlanm1ş patates ve ekşi reçelle den-

geleyen klasik bir ev yemeğidir.

Malzemeler

• 500 gr Dana k1yma

• 0.5 su bardağ1 Galeta unu

• 1 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 600 gr Patates

• 1 su bardağ1 Krema

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 adet Kuru soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Galeta ununu sütle 5 dakika 1slat1n.

2. K1yma, yumurta ve baharat1 ekleyip küçük köfteler yuvarlay1n.

3. Köfteleri tavada 10-12 dakika çevirerek pişirin.

4. Ayn1 tavaya tereyağ1 ve krema ekleyip sosu 5 dakika kaynat1n.

5. Haşlanm1ş patates ve ekşi reçelle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Köfte harc1n1 soğutmak tavada yuvarlak formunu korumas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Patates, kremal1 sos ve yaban mersini reçeliyle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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