<KAHVALTILIKLAR

&tockholm Pyttipanna

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~480 kcal AclllbarB/10

Pyttipanna, kiicik dogranm$ patates, sogan ve et artlklarialada k1lzartimmurta ve tursu pancarla servis
eden isve¢ ev yemegidir.

Malzemeler
* 600 gr Patates
« 300 gr Pigsmis dana eti
« 1 adet Sogan
« 2 yemek kasfiTTereyagl
* 4 adet Yumurta
¢ 1 su bardagPancar tursusu

* 0.3 demet Maydanoz

YapX1
1. Patatesleri kiictik kiipler halinde dograyl1n.

2. Patatesleri tereyag1ndd?2 dakika klzarjmumusayana kadar pisirin.

3. Sogan ve dogranm eti ekleyip 6 dakika cevirin.

R

Ayrtavada yumurtalarksarlsikgkan kalacak sekilde pisirin.

o

Pyttipannayyumurta, pancar tursusu ve maydanozla servis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri kiictk kilp dogramak klsdavada ¢ltkenar verir.

SERVIS ONERISI

Sahanda yumurta ve pancar tursusuyla slcalservis edin.

Alerjenler

Yumurta St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/stockholm-pyttipanna



