>ET YEMEKLERI

Stroganoff Dana Kasesi

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~318 kcal AclllbarB/10

Stroganoff dana kasesi, dana etini mantar ve krema ile bulusturarak zengin, yumusak ve rahatlat1dir Rus
usuli ana yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Dana julyen
* 250 gr Mantar
e 1 su bardagKrema
« 1 adet Sogan
* 1 yemek kasfiITereyagl
« 1 tatikas@Dijon hardall
« 0.8 cay kas@Tuz
< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Dana julyeni tereyagindadlzlleaihirleyin.

2. Sogan ve mantarkkleyip mantar suyunu ¢ekene kadar pisirin.
3. Tuz, karabiber ve hardalkargtlrin.

4. KremayZkleyip klsHteste koyulastlrlsgs kesilmesin.

5. Slcalpilav veya patatesle hemen servis edin.

PUF NOKTASI

KremayZltesin son béliminde eklemek sosun kesilmesini onler.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan halkalarve ince klylgmiaydanozla renk katarak tabagtamamlaylin.

Alerjenler
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