>ET YEMEKLERI

StmaklKilis Tava

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 5 kisilik Kolay ~324 kcal AclllbarB/10

SumakliXKilis tava, klymayiber ve sumakla tepside bastlraralsulu, eksi dokunuslu ve flrkokulu bir kebap
sunar.

Malzemeler

* 600 gr Dana klyma

2 adet Klrmitier

1 adet Kuru sogan

* 1 yemek kasfilSumak
1 cay kas@iTTuz

* 5 adet Lavas

Yap¥1

1. Biber ve sogankok ince dograylgklymasumak ve tuzla yogurun.
2. Harch dakika dinlendirin, sogan suyu klymayaesit dagllsin.

3. Harckaglanmi tepsiye yarlnsantim kallrjlnddastlrarakayln.
4. 200°C flrln@?® dakika klzaran&adar pisirin.

5. 5 dakika dinlendirip lavasla s1calservis edin.

6. Servis 0ncesi 5 dakika dinlendirin, tabakta su sallmlokusu kaymasin.

PUF NOKTASI

Harci tepsiye ince yaymak kenarlarkaramelize eder.

SERVIS ONERISI

Yanlndavas koyarak slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten
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