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>X Sumakl1 Kilis Tava
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 5 kişilik Kolay ~324 kcal Açl1k bar1 8/10

Sumakl1 Kilis tava, k1ymay1 biber ve sumakla tepside bast1rarak sulu, ekşi dokunuşlu ve f1r1n kokulu bir kebap 
sunar.

Malzemeler

• 600 gr Dana k1yma

• 2 adet K1rm1z1 biber

• 1 adet Kuru soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Sumak

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 5 adet Lavaş

Yap1l1ş
1. Biber ve soğan1 çok ince doğray1p k1yma, sumak ve tuzla yoğurun.

2. Harc1 5 dakika dinlendirin, soğan suyu k1ymaya eşit dağ1ls1n.

3. Harc1 yağlanm1ş tepsiye yar1m santim kal1nl1ğ1nda bast1rarak yay1n.

4. 200°C f1r1nda 22 dakika k1zarana kadar pişirin.

5. 5 dakika dinlendirip lavaşla s1cak servis edin.

6. Servis öncesi 5 dakika dinlendirin, tabakta su sal1p dokusu kaymas1n.

PÜF  NOKTASI

Harci tepsiye ince yaymak kenarlar1 karamelize eder.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na lavaş koyarak s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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