>APERATIFLER

Xgaziantep Sumakl|XKuru Caclk

Toplam 8 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~98 kcal AclllbarB/10

Gaziantep usuli sumaklkuru caclksizme yogurt ve kuru nane tabanlrslimak eksiligiyle agarak meze
tabaglndaserin bir ara sunar.

Malzemeler
« 300 gr Stizme yogurt
« 2 yemek kasfiZeytinyagl
« 1 tatlkas@ilSumak
* 1 cay kas@iKuru nane
0.5 cay kas§TTuz
* 2 adet Salatallk
¢ 1 disg Sarlmsak

YapX1

1. Salatal§kicik dograylgazla suyunu stizdirin.
2. Suzme yogurdu sarlmsakiuz, kuru nane ve sumakla ¢lrpln.
3. Salatallyogurtla ezmeden kargtlrln.

4. Servis tabaglnyayleytinyagezdirin.

PUF NOKTASI

Yogurdu servis 6ncesi klsglrpmakkuru cacilrkaslktalaha diizgin durmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Ahsap tepside 3-4 meze bir arada sunmak i¢in yanlnaclézme ve klslréslestirin.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sumakli-kuru-cacik-gaziantep-usulu



