<ATISTIRMALIKLAR

SUppli

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~290 kcal AclllbarB/10

Roma sokak tezgahlarlntitpiring toplarlortaslndakeriyen mozzarella ile kesildiginde uzayan bir i¢ sunar.

Malzemeler
* 500 gr Pigmis risotto pirinci
« 120 gr Mozzarella
« 1 su bardagXGaleta unu
2 adet Yumurta
* 2 su bardagAycicek yagl

* 0.5 su bardagDomates sosu

Yap§1

1. 500 gr soguk risotto pirincinden mandalina buyukligunde parcalar alln.

2. Ortalarlnanozzarella koyup pirinci slkldé@apatlnpeynir slcalyagda akmaslin.
3. Suppli toplarlnylimurta ve galeta unuyla kaplayln.

4. Supplileri 170°C yagda 5 dakika altlmenk alana kadar kl1zartln.

5. 3 dakika stizdurlp slcalservis edin, peynir uzayan dokusunu korusun.

PUF NOKTASI

Pirin¢ harclmfiutlaka sogutun; slcalkharc top yaplllrketaglllr.

SERVIS ONERISI

YanlndlHomates sosu koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/suppli



