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>À Sürk Ezmesi
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~148 kcal Açl1k bar1 5/10

Hatay usulü sürk ezmesi, baharatl1 çökelek topaklar1n1n domates ve zeytinyağ1yla aç1larak kahvalt1ya taş1nd1ğ1 
kuvvetli bir mezedir.

Malzemeler

• 150 gr Sürk peyniri

• 1 adet Domates

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

Yap1l1ş
1. Malzemeleri ölçüp ayr1 kaplara al1n, s1cak ad1mlarda arama yap1lmas1n diye tezgah1 düzenleyin.

2. Geniş kaseyi haz1rlay1n, dolgu ezilmesin diye kar1şt1rmay1 sona b1rak1n.

3. Sürk peynirini çatalla ufalay1n.

4. Rendelenmiş domates, zeytinyağ1 ve kekiği peynire ekleyin.

5. Kar1ş1m1 ezme k1vam1na getirip servis tabağ1na al1n.

6. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sürkü çatalla ezerken az zeytinyağ1 eklemek dokuyu daha kolay açar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na s1cak pide ile serin servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/surk-ezmesi-hatay-usulu


