>HAMUR ISLERI

Kurk Peynirli Biberli Durim

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Hatay usult surk peynirli biberli diriim; lavasa Antakya'nlrbaharatiBsurk peyniri, kozlenmis biber, kekik,
pul biber ve maydanozdan olusan harg sirilerek dirim formunda sarllanbaharatlize hl1zkhhvalttabagldair.

Malzemeler

« 2 adet Lavas

« 120 gr Stirk peyniri

* 2 adet Koz biber

* 1 yemek kasfiZeytinyagl
« 0.5 tatikasfPul biber

¢ 0.5 tatikasf Kekik

* 0.3 demet Maydanoz

YapX1

1. Surk peynirini ¢atalla ufalaylnkoz biberini ince dograylnmaydanozu klyln.

2. Surk, kéz biber, maydanoz, kekik, pul biber ve zeytinyaglrkhsede kargtlrarak¢ harchazlrlayln.
3. Yap§maz tavaybrta-k1sHteste 1sltayaslarB0 saniye iki ylzil hafifce 1sltarasnetin.

4. Lavaglartezgéaha a¢lpc harcksit yayln.

5. Lavaslarslklchirim formunda sarln.

6. Durumleri ortadan dilimleyip tabaga allnslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Surk peyniri kendi baslngogun ve baharatllek tuz katmay1nKoz biberi taze yoksa kavanoz kézlenmis
biber kullan1labilirsuyunu s1ktograyln.

SERVIS ONERISI

Durimu ortadan dilimleyip tabaga allnyanlnav yogurdu, dilim salatallke demli cayla Antakya kahvaltl
sofraslridmamlayln.

Alerjenler

Gluten Sut
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