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</ Sürk Peynirli Biberli Dürüm
Toplam 16 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 5/10

Hatay usulü sürk peynirli biberli dürüm; lavaşa Antakya'n1n baharatl1 sürk peyniri, közlenmiş biber, kekik, 
pul biber ve maydanozdan oluşan harç sürülerek dürüm formunda sar1lan, baharatl1 ve h1zl1 kahvalt1 tabağ1d1r.

Malzemeler

• 2 adet Lavaş

• 120 gr Sürk peyniri

• 2 adet Köz biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Pul biber

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Kekik

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Sürk peynirini çatalla ufalay1n; köz biberini ince doğray1n, maydanozu k1y1n.

2. Sürk, köz biber, maydanoz, kekik, pul biber ve zeytinyağ1n1 kâsede kar1şt1rarak iç harc1 haz1rlay1n.

3. Yap1şmaz tavay1 orta-k1s1k ateşte 1s1t1p lavaşlar1 30 saniye iki yüzü hafifçe 1s1tarak esnetin.

4. Lavaşlar1 tezgâha aç1p iç harc1 eşit yay1n.

5. Lavaşlar1 s1k1ca dürüm formunda sar1n.

6. Dürümleri ortadan dilimleyip tabağa al1n; s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sürk peyniri kendi baş1na yoğun ve baharatl1; ek tuz katmay1n. Köz biberi taze yoksa kavanoz közlenmiş 
biber kullan1labilir; suyunu s1k1p doğray1n.

SERVIS  ÖNERISI

Dürümü ortadan dilimleyip tabağa al1n; yan1na ev yoğurdu, dilim salatal1k ve demli çayla Antakya kahvalt1 
sofras1n1 tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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