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<P Bursa Susaml1 Armut Tatl1s1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~158 kcal Açl1k bar1 1/10

Bursa susaml1 armut tatl1s1, armudu hafif şerbette pişirip kavrulmuş susamla tamamlayarak Marmara 
sofralar1na meyvemsi ve zarif bir final taş1r.

Malzemeler

• 4 adet Armut

• 2 su bardağ1 Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Susam

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Armutlar1 soyup ikiye bölün ve çekirdeklerini ç1kar1n.

2. Şekerli limonlu suyu tencereye al1n.

3. Armutlar1 15 dakika k1s1k ateşte pişirin.

4. Armutlar1 10 dakika şerbette dinlendirin.

5. Kavrulmuş susam1 servis öncesi serpin, aromas1 sönmesin diye.

PÜF  NOKTASI

Armutlar1 diri b1rakmak servis s1ras1nda formunu korumas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Buzdolab1nda bekletmiş tabakta tek porsiyon olarak, yan1na demli 1hlamur fincan1yla verin.

Alerjenler

Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/susamli-armut-tatlisi-bursa-usulu


