>HAMUR ISLERI

dskigehir SusamlXdrek

Toplam 75 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~248 kcal Acllkbarb/10

Eskisehir susamlXorek; mayalhamurun bol susamla kaplan1@d90°C firlngasirildigi, sabah kahvaltlake
cay saati araslndaahatca dolasan klasik bir sehir ¢oregidir.

Malzemeler
e 4 su bardagln
e 1 su bardagsit
« 1 tatlkas@Instant maya
0.8 su bardagSusam
* 40 gr Tereyagl
1 tatikas@Tuz
« 1 tatikas@TToz seker

* 1 adet Yumurta sarlsl

Yap¥1
1. MayayllIskitte toz sekerle ¢lrpFodakika kdpurtiin; un, tuz ve eritilmis tereyaglyldirlestirip yumusak hamur
yogurun.

2. Hamurun Uzerini 6rtip 30 dakika 118ttamda mayaland1rliki katlnalkmastekleyin.

3. Mayalanan hamuru bezelere boltp her birini sekillendirin; Gzerlerini su ile nemlendirip susama bulay1n.
4. Corekleri yaglkagldépsiye dizip 10 dakika dinlendirin; st ylzlerini ¢1rpléylimurta sarlslyfarcalayln.
5. 190°C 1s1t§libdlnd®D dakika Ust yuzleri altlmenge gelene kadar pisirin.

6. Flrlndapikargorekleri 5 dakika dinlendirip 11Hervis edin; yanlnaay iyi gider.

PUF NOKTASI

Mayay1oz sekerle 115kitte 5 dakika kdpirttin; aktif oldugunu dogrularsinl@drekleri tepsiye dizdikten sonra
Ust ylize yumurta sarlslirtin; piserken parlak kabuk olusur.

SERVIS ONERISI

Slcalcorekleri tabaga allmlilim domates, beyaz peynir ve zeytinle Eskisehir kahvaltlsofrasliidmamlayln.

Alerjenler

Gluten Susam Sut Yumurta
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