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Bilecik usulü süt reçelli ekmek tatl1s1, k1zarm1ş ekmek dilimlerini sütlü sos ve meyve reçeliyle buluşturarak 
yumuşak, nostaljik ve pratik bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 6 dilim Ekmek

• 2 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 4 yemek kaş1ğ1 Süt reçeli

Yap1l1ş
1. Ekmeği dilimleyip tavada 4 dakika k1zart1n.

2. Ekmek tatl1s1 için sütlü sosu 8 dakika k1s1k ateşte pişirin.

3. K1zarm1ş ekmekleri servis tabağ1na al1n.

4. Sütlü sosu ekmeklere dökün, içleri kuru kalmas1n diye.

5. Süt reçeli gezdirip 10 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği hafif k1zartmak sos eklendiğinde dağ1lmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Süt reçelli ekmek tatl1s1n1 1l1k tabakta sunup meyve reçelini ekmeklerin üstüne gezdirin.

Alerjenler

Gluten Süt
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