<PATLILAR

Kt Recelli Ekmek Tatllsl

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~216 kcal Aclllbar?/10

Bilecik usull sut recelli ekmek tatllsi]zarrakmek dilimlerini siitli sos ve meyve receliyle bulusturarak
yumusak, nostaljik ve pratik bir tatlyapar.

Malzemeler
* 6 dilim Ekmek
* 2 su bardagsut
» 2 yemek kasfiSSeker
* 4 yemek kasfjISut receli

YapH¥1
1. Ekmegi dilimleyip tavada 4 dakika k1zartln.

2. Ekmek tatl1sdin sitll sosu 8 dakika k1sHteste pisirin.
3. KlzarmmEkmekleri servis tabaglnalln.
4. Sutli sosu ekmeklere dokun, icleri kuru kalmaslrdiye.

5. St receli gezdirip 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Ekmegi hafif k1zartmalsos eklendiginde daglimasXiriler.

SERVIS ONERISI

Sut recelli ekmek tatllsibakta sunup meyve recelini ekmeklerin tstiine gezdirin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sut-recelli-ekmek-tatlisi-bilecik-usulu



