<PATLILAR

Sitlac

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik

Flrlinddzartlinkhramelize yizuyle klasik Turk sutlacl.

Malzemeler
* 1 litre Sut
* 3 yemek kasfPirin¢g
* 4 yemek kasfSeker
» 2 yemek kasf@iNisasta
« 1 paket Vanilya

Yap ¥l

1. Pirinci ylkaylpsu bardagksuda 10 dakika haslayln.

2. Slcalsuti yumusam$ pirince ekleyin.

3. Seker ve soguk sutte ¢ozulmis nisastayEkleyin.

4. Sitlac15 dakika kargtlrarakoyulastlrldibi yanmasin.
5. Kaselere paylastlrippsiye slcalsu koyun.

6. 200°C flrinds dakika Usti klzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Pirinci 6nceden haslaylsite ekleyin, daha purizsiuz olur.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, tar¢lrserpebilirsiniz.

Alerjenler

St

Tatonia, tatonia.com

Kolay

~220 kcal

Aclllbar?/10

https://tatonia.com/tarif/sutlac



