<CORBALAR

Yeksaray Sutli irmik Corbasi

Toplam 23 dk HazlrlBdk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbary/10

Aksaray sutlt irmik gorbaslsut ve irmigi nane ile baglayarak bozk1lmutfaglnddem s1lcaklbem yumusakilk
veren al§limadbir k§ corbaskurar.

Malzemeler
* 500 ml Sut
* 500 ml Su
* 4 yemek kas@drmik
* 15 gr Tereyagl
1 cay kas@iNane
0.8 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. Sitve suyu tencereye allnirmigi 6lcun.

2. Sutli kar§lndrta ateste 4 dakika 1s1tln.

3. irmigi ¢1rparalekleyin, topak olugmasin.

4. Kar§lniD dakika koyulasana kadar pisirin.
5. Tereyagde naneyi 1 dakika k1zd1rln.

6. Naneli yaglistiine gezdirip slcalservis edin.

7. Kaselere pay ederken irmikli tabanZksit dag1tln.

PUF NOKTASI

irmigi azar azar eklemek tencerede topak kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Sutli irmik corbaslikhseye allmaneli tereyagdlndmikli ylzeyin ortaslndlrakln.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/sutlu-irmik-corbasi-aksaray-usulu



