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<= Sweet Corn Chowder
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~196 kcal Açl1k bar1 5/10

Sweet corn chowder, m1s1r1 patates ve süt ile buluşturarak yumuşak, kremams1 ve Amerikan usulü bir çorba 
kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 M1s1r tanesi

• 1 adet Patates

• 1.5 su bardağ1 Süt

• 2 su bardağ1 Su

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 adet Kuru soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. M1s1r1, patatesi ve soğan1 haz1rlay1n.

2. Soğan1 orta ateşte 4 dakika çevirin, taban çiğ kalmas1n.

3. Patates, m1s1r ve suyu ekleyip 12 dakika pişirin.

4. Sütün bir k1sm1n1 unla aç1p tencereye ekleyin.

5. Çorbay1 5 dakika koyulaşana kadar pişirin, süt dibi tutmas1n.

6. S1cak servis edin.

7. Üstüne karabiber çekerek tatl1 m1s1r tad1n1 dengeleyin.

PÜF  NOKTASI

M1s1r1n yar1s1n1 blenderdan geçirmek çorbada dengeli bir gövde oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Porselen derin kaseye boşalt1p kenar1na haşlanm1ş bir dilim yumurta ve taze soğan koyun.

Alerjenler

Süt Gluten
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