<KAHVALTILIKLAR

$wvustralya Sweetcorn Fritter Stack

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~238 kcal Aclllbar®b/10

Avustralya sweetcorn fritter stack; mlsfaneleri, un, yumurta, st ve kabartma tozundan olusan koyu
hamurun taze soganla aromalandlritapada altlmenge gelene kadar klzartlldritter'lar Ust Uste yfjllarak
brunch sofraslndalilim avokado veya sahanda yumurta ile servis edilen tabaktlr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagM1islr

« 0.8 su bardagln

* 2 adet Yumurta

0.5 su bardag1siit

« 2 dal Taze sogan

* 1 yemek kas@iZeytinyagl
0.5 tatikas@Tuz

« 0.5 tatikasf@iKarabiber

« 1 tatikas@iKabartma tozu

YapH¥1l

1. Taze soganince halka kesin; mlstanelerini stizdurdn.

2. Genis kapta un, kabartma tozu, tuz ve karabiberi kar§tlripumurta ve siti ekleyip plrtzsiz hamur elde
edin.

3. Mlstaneleri ve taze soganhamura katlgkoyu fritter karg1lndlusturun.

4. Genis tavada zeytinyaglrita ateste 1s1ty fritter icin 2 yemek kasfihamur dokin; tavay kalaballk
doldurmay1n.

5. Fritter'lar¥ dakika ilk yizi altlmenge gelene kadar pisirin; ¢evirip diger yuzinl 4 dakika daha k1zartln.

6. Fritter'lartabaga Ust Uste yfarak servis edin; Ustline sahanda yumurta yatlrlayokado ve dilim limonile
tamamlayln.

PUF NOKTASI

M1stanelerini taze veya donmus kullanabilirsiniz; konserve miskullanlrsaniy stizdiriin. Hamuru ¢ok ince
yapmaylnfritter'lar dag1lkoyu klvamutsun.

SERVIS ONERISI

Fritter'larTist Uste yfjarak tabaga alln{izerine sahanda yumurta yat1rldilim avokado, ¢ceri domates ve dilim
limon ile Avustralya brunch tabaglrnamamlayln.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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