>APERATIFLER

Klaradeniz Usuli M1slinlu Patates Tava (Taflan
Tursulu Eslik)

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~192 kcal AclllbarB/10

Karadeniz mutfaglnasik tava teknigi, m1stinuna bulanm$ patatesi tereyagde zeytinyagkarg§1lminddiln
renginde klzart¥anlnardu'nun cografi isaretli taflan tursusunu ekledik; fermente tursunun keskinligi
patatesin yumusakllrmdengeler. Klasik patates tava artlyoresel modern eslik.

Malzemeler

* 4 adet Patates

¢ 0.5 su bardagIraflan tursusu
* 3 yemek kasfiZeytinyagl
0.5 cay kas@Pul biber

0.5 su bardagM1slinu

* 30 gr Tereyagl

+ 0.5 cay kasfdri tuz

Yap§1

1. Patatesleri ylkay&oyun, mimkin oldugunca ince halka dogray1r{3-4 mm); kaglhavluyla nemini alln.
2. Genis kdseye mlslinunu ve iri tuzu allkar§tlrlpatates dilimlerini bu kar§lmdayice bulayln.
3. Genis tavada zeytinyaglrtta ateste 1sltiereyaglrekleyip eritin; kdpirmesini bekleyin.

4. Patatesleri tava tabanlnaesit yaylnkapagkapalbrta-k1sHteste 8 dakika pisirin; sonra ¢evirip kapaks1®
dakika daha klzartln.

5. Pul biberi serpip 1 dakika daha tavada blraklglcalservis tabaglnallnkenarinaDrdu taflan tursusu
yerlestirin.

PUF NOKTASI

Patatesleri mimkin olduguncaince dograylnmls@nu nemiallpl§t1ticj yumusak yapar. Taflan tursusunu
yanak 1slrlrcasim@iketin, tuzu yogundur.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin; yanlndrdu taflan tursusu, soguk ayran ve ince dilimlenmis peynir.
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