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>j Tahin Pekmez Bazlama Tostu
Toplam 10 dk Haz1rl1k 6 dk · Pişirme 4 dk 2 kişilik Kolay ~264 kcal Açl1k bar1 6/10

Konya usulü tahin pekmez bazlama tostu; s1cak bazlaman1n ortadan aç1l1p içine tahin sürülerek üzerine 
üzüm pekmezi gezdirilen, kabuğa dövülmüş ceviz ve tarç1n serpilen klasik bir Anadolu sabah tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 2 adet Bazlama

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 3 yemek kaş1ğ1 Pekmez

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Ceviz

• 0.5 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Cevizleri kabaca dövün; bazlamalar1 ortadan ikiye aç1n.

2. Yap1şmaz tavay1 orta-k1s1k ateşte 1s1t1p tereyağ1n1 eritin; bazlamalar1 iç yüzü aşağ1 yat1r1p 1 dakika 1s1t1n.

3. Bazlamalar1 tabağa al1p iç yüzlerine tahin sürün.

4. Üzerlerine pekmezi gezdirin; dövülmüş ceviz ve tarç1n serpin.

5. Bazlamalar1 katlay1p ortadan dilimleyin.

6. S1cak servis edin; yan1na demli çay iyi gider.

PÜF  NOKTASI

Bazlamay1 kuru tavada hafifçe 1s1t1n; çok k1zartmay1n, içi yumuşak kals1n. Tahini pekmez ile kar1şt1rmay1n; ayr1 
sürmek tatl1 tuzlu denge için anahtar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak tostu ortadan dilimleyip tabağa al1n; üstüne dövülmüş ceviz ve tarç1n serpin, yan1nda demli çayla servis 
edin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt Kuruyemiş
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