<PATLILAR

ftayseri Nevzine TatllfKup Uyarlama)

Toplam 52 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Kayseri Nevzinesi, 22 Kas1n?2021'de Turk Patent ve Marka Kurumu taraflndarcografi isaret tescili alan
bayram klasigi. Klasik tarif tahinli mayaslhamuru tepsiye yayly cm karelere keser, ortaslnaeviz koyup
pekmezli serbetle 1slatBu kup uyarlamaslndaiskivi k1lrltathankullanlrceviz ve tahin pekmez sosuyla
katmanlandZlrir.

Malzemeler

Taban igin
* 1.5 su bardagBiskuivi k1rlntlsl
20 gr Eritilmis tereyagl

icicin

0.5 su bardagXeviz
Sosicin

» 3 yemek kasfiTTahin

« 3 yemek kasfUziim pekmezi

YapH¥1l
1. Biskuvik1rlntesitifrhis tereyadlyldarmanlaylgupun tabanlndastlriner kup icin 2 yemek kas@k1riyeterli.

2. Ayrkasede tahini ve Gzim pekmezini ¢lrplcliylatizsiz kremaya kadar kargtlrlgerekirse 1 yemek kasfl
slcalsu ile aklcHerin.

3. Biskuvi tabanlnizerine cevizin yarlsketpin, sonra tahin pekmez sosunun Ugte ikisini gezdirin.
4. ikinci kat: kalan ceviz ve sosu paylastlriyiizeyi dizleyin.

5. Kuplarbuzdolablndan az 30 dakika dinlendirin, tahin sosu oturup tabanlumusatslnsoguk servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu tatllniizerine slcakkemezdirmek biskivi tabanlryumusamaslmshglar. Pekmezi kaynatmadan sosa
katlnaromasXkorunur.

SERVIS ONERISI

Cam kupta servis edin, Ustiine dovilmus ceviz ve birka¢ damla pekmez. YanlndacTurk kahvesi nevzinin
yogunlugunu dengeler.

Alerjenler



Gluten Kuruyemis Susam Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tahin-pekmezli-nevzine-kup-kayseri-usulu



