<PATLILAR

Jdhinli ElIma Tatlls1

Toplam 34 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar?/10

Konya usuli tahinli elma tatl1sfilrlnlargy@lmaylahin ve cevizle bulusturarak klsalrede zengin bir tatll
sunar.

Malzemeler
* 4 adet EIma
* 4 yemek kasfjIrahin
* 0.5 su bardagXeviz ici
» 2 yemek kasfiBal
1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap¥1

1. Elmalarbyup tar¢lrve balla harmanlayln.

N

ElmalarIlrkablnalizin.
3. Elmalar190°C firlnda dakika pisirin.

4. TatllyD dakika 1l1tiahin akmasin.

o

Tahin ve cevizle doldurup servis edin.

PUF NOKTASI

Elmalarok ince oymamak flrlndarmunu korumaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Tahinli elma tatl1sTr1abakta sunup cevizleri tahinli elma Ustiine serpin.

Alerjenler

Susam Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tahinli-elma-tatlisi-konya-usulu



