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Alanya usulü tahinli muzlu irmik kasesi, yumuşak irmik taban1n1 muz ve tahinle buluşturarak tok, hafif tatl1 
ve güne yumuşak başlayan bir kahvalt1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Süt

• 4 yemek kaş1ğ1 İrmik

• 1 adet Muz

• 2 yemek kaş1ğ1 Tahin

Yap1l1ş
1. Servis tabağ1n1 ve yan malzemeleri haz1rlay1n, s1cak ürün bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Geniş kaseyi haz1rlay1n, dolgu ezilmesin diye kar1şt1rmay1 sona b1rak1n.

3. İrmiği sütle koyulaşt1r1n, haz1r tutun.

4. İrmiğini s1cak kaseye al1n, üst malzeme erimeden yay1lmas1n.

5. Üstüne muz ve tahini ekleyip bekletmeden servis edin.

6. Kaseyi bekletmeden servis edin, irmik soğudukça kat1laş1r.

PÜF  NOKTASI

Tahin miktar1n1 az tutmak muzun tad1n1 dengede b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine muz dilimleri, tahin çizgisi ve tarç1n serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Süt Susam Gluten
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