<CORBALAR

Fmntakya Esintili Tahinli PatllcarCorbasl

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~178 kcal Aclllbarb/10

Antakya esintili tahinli patllcargorbaslkdzlenmis patllcanumanliaromasinahinin kremsi yaplslytar-
lestiriyor. Sarlmsakse limon dengesi Levant mutfaglntasik tclisi; ¢corba haline gelmis bir baba ganus
yorumu gibi distnebilirsiniz.

Malzemeler
« 2 adet K6zlenmis patllcan
« 2 yemek kasfjIrahin
* 1 dis Sarlmsak
* 4 su bardagSu
« 1 tatlkas@limon suyu
* 2 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 kiicik adet Sogan
1 cay kas@iTTuz
¢ 0.5 cay kasf@iKimyon

* 4 dal Taze maydanoz

YapH¥1
1. Patllcanlakbzleyin, soguyunca kabuklarlrsbyup iri dograyln.

2. Tencerede zeytinyag1lrikltitee dogranm§ sojanbrta ateste 4 dakika pembelestirin; sarimsge kimyonu
ekleyip 30 saniye kavurun.

3. Kozlenmis patllcarekleyip 2 dakika cevirin, Gzerine 4 su bardagklcalsuyu ve tuzu ilave edin; kaynaylnca
k1lsHteste 10 dakika pisirin.

4. El blenderile corbayklsaurelendirin (tamamen purizsiz olmaslngdoku kalsln)pcagXkapatln.

5. Tahini ayrkapta slcakorba suyuyla aglngorbaya yedirin; limon suyunu ekleyip kartlrlmaydanozla servis
edin.

PUF NOKTASI

Tahini ocak kapatlldlktaonra ekleyin; kaynaylncacllalve purizli klvamallrPatllcarkbzlerken kabugi
unda kucuk delikler aglnicerideki buhar dagllir.

SERVIS ONERISI

Uzerine bir tutam pul biber ve s1zmaeytinyagezdirin, yanlnaslcakavas verin.
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