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Antalya usulü tahinli piyaz, haşlanm1ş fasulyeyi sirke ve tahinli sosla buluşturarak s1radan salatay1 ana 
tabağa yaklaşan güçlü bir meze yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Haşlanm1ş kuru fasulye

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 2 diş Sar1msak

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 2 adet Yumurta

• 0.3 demet Maydanoz

Yap1l1ş
1. Tahin, sar1msak, limon suyu, sirke ve zeytinyağ1n1 ç1rparak sosu haz1rlay1n, sos dengesi bozulmas1n diye fazla 

suyunu süzdürün.

2. Tahinini limon suyu ve 2 yemek kaş1ğ1 suyla ak1şkan hale getirin.

3. Tahinli sosunu limon ve zeytinyağ1yla parlaklaşana kadar kar1şt1r1n.

4. Ana malzemeleri sosla 1 dakika ezmeden harmanlay1n, parçalar dağ1lmas1n.

5. Koyu sosunu 1 yemek kaş1ğ1 soğuk suyla aç1n, sebzeyi kaplas1n ama akmas1n.

6. Salatas1n1 servis tabağ1na al1n ve sos parlakken sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Tahinli sosu azar azar açmak kesilmeden parlak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine haşlanm1ş yumurta dilimleri koyarak soğuk servis edin.

Alerjenler

Susam Yumurta
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