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SRahinli Yufka Coregi

Toplam 42 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~252 kcal Aclllbar®b/10

Ankara tahinli yufka ¢oregi; tc¢ katllyufkanZlreritiimis tereyagltahin ve sekerle yaglanlmévulmus ceviz ve
tar¢lrserpilerek rulo sarlldlizerine yumurta sarlslirilerek 190°C f1rln@2 dakika gevrek pisirildigi klasik
cay sofrasXoregidir.

Malzemeler

3 adet Yufka

0.5 su bardagIrahin
« 30 gr Tereyagl

2 yemek kasfiSeker
0.5 su bardagLeviz
« 1 tatikas@rarcln

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

YapH1

1. Cevizleri kabaca dovun; tahin, eritiimis tereyagde sekeri kasede plrtizsiz harc olana kadar kargtlrin.
2. Yufkalartezgaha aclger birinin tzerine tahinli har¢ yaylpeviz ve tar¢lrserpin.

3. VYufkalartulo sarlgk yerleri alta gelecek sekilde yaglanmg tepsiye dizin; Ust ylzlerine ¢1lrpléylimurta sarlsl
surdn.

4. 190°C 1s1t§libdlnd? dakika Ust ylzleri altlmenge gelene kadar pisirin.
5. Flrlndaikargorekleri 5 dakika dinlendirin.

6. Dilimleyip tabaga alln{izerine pudra sekeri serpip 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Tahini eritilmis tereyaglylariizsiizlestirin; aksi halde yufkaya esit yayllmazCevizi kabaca dovin; toz
haline getirmeyin, ¢éregin dokulu lokmasigin.

SERVIS ONERISI

lI1lcorekleri dilimleyip tabaga allniizerine pudra sekeri serpip yanlnalemli ¢ay ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam St Yumurta Kuruyemis
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