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>P Tahinli Yufka Çöreği
Toplam 42 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~252 kcal Açl1k bar1 6/10

Ankara tahinli yufka çöreği; üç katl1 yufkan1n eritilmiş tereyağ1, tahin ve şekerle yağlan1p dövülmüş ceviz ve 
tarç1n serpilerek rulo sar1ld1ğ1, üzerine yumurta sar1s1 sürülerek 190°C f1r1nda 22 dakika gevrek pişirildiği klasik 
çay sofras1 çöreğidir.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 0.5 su bardağ1 Tahin

• 30 gr Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

• 1 adet Yumurta sar1s1

Yap1l1ş
1. Cevizleri kabaca dövün; tahin, eritilmiş tereyağ1 ve şekeri kasede pürüzsüz harç olana kadar kar1şt1r1n.

2. Yufkalar1 tezgâha aç1p her birinin üzerine tahinli harç yay1p ceviz ve tarç1n serpin.

3. Yufkalar1 rulo sar1p ek yerleri alta gelecek şekilde yağlanm1ş tepsiye dizin; üst yüzlerine ç1rp1lm1ş yumurta sar1s1 
sürün.

4. 190°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 22 dakika üst yüzleri alt1n renge gelene kadar pişirin.

5. F1r1ndan ç1kan çörekleri 5 dakika dinlendirin.

6. Dilimleyip tabağa al1n; üzerine pudra şekeri serpip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tahini eritilmiş tereyağ1yla pürüzsüzleştirin; aksi halde yufkaya eşit yay1lmaz. Cevizi kabaca dövün; toz 
haline getirmeyin, çöreğin dokulu lokmas1 için.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k çörekleri dilimleyip tabağa al1n; üzerine pudra şekeri serpip yan1na demli çay ile servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam Süt Yumurta Kuruyemiş
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