<KAHVALTILIKLAR

JandlEkmeginde Kavurmallyumurta

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~312 kcal Aclllbar®b/10

Van sofralarlnkavurmallumurta sahanlgdana kavurmaslnyaglndarimesi, yumurtanlrsahanda yarkatl
pismesi ve slcakandlekmedginin altlnaatlrlimaslkddnvaltlyagicli bir karakter katar.

Malzemeler

* 4 dilim Tand1ekmedgi

« 200 gr Dana kavurma
* 4 adet Yumurta

* 20 gr Tereyagl

* 0.5 tatlkasfTuz

¢ 0.5 tatikas@ Karabiber
« 2 dal Taze sogan

« 0.5 tatikas@Pul biber

Yap¥1
1. Sahan veya kucik dokme demir tavaybrta ateste 1s1ttayurmayicine allp!l dakika kendi yaglnddsitin.

2. Tereyaglrekleyip 30 saniye eritin; pul biberi serpip 10 saniye yagda a¢ln.

3. Yumurtalardogrudan sahana k1rltyz ve karabiberi Gzerine serpin.

4. KapagXkapatlprta-k1sHteste 4 dakika beyazlar tutana kadar pisirin; sarlstkgkan kalsln.
5. Sahanbcaktan allpizerine ince halkalar halinde dogranm$ taze sogankerpin.

6. Sahanlmaltlnga da yanlnalcakandlekmedi koyup hemen servis edin.

PUF NOKTASI

KavurmayXkendi yaglnddsltémpyaglebnra ekleyin; tereyaglyanmaz, kavurma kremalaslrYumurtalarl
sahana klrd1lktaonra fazla kargtlrmaylsarlgiarca parca kalsln.

SERVIS ONERISI

Slcakandlekmedi dilimleriyle, yanlnance dogranm$ taze sogan ve bir kase ev yogurduyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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