<PATLILAR

JarclnMor M1sMuhallebisi

Toplam 54 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Kolay ~184 kcal Aclllbarn/10

Peru usuli targlnitor misfruhallebisi, mor m1sézind nisasta ve baharatla bulusturarak parlak bir tatl1
yapar.

Malzemeler

* 3 su bardagMor m1ssuyu
* 3 yemek kas@iNisasta

* 4 yemek kasfiTToz seker

* 1 cubuk Tar¢ln

* 2 adet Karanfil

¢ 1 yemek kas@Limon suyu
¢ 0.3 su bardagXuru erik

YapX1

1. Mor mls&uyunu tar¢clrve karanfille 5 dakika kaynatln.

2. Nisastayhyrkapta soguk suyla agln.

3. Nisastaylencereye ekleyin, topaklanmaslrdiye sirekli ¢1lrpln.
4. Muhallebiyi 6 dakika koyulastlrin.

5. Mor milsinuhallebisini kaselerde 30 dakika sogutun.

6. Serviste tar¢lrserpin.

PUF NOKTASI

Nisastayhyrkuda agmak muhallebinin topaklanmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Tar¢1lntior misfruhallebisini sogutulmus kupalardan ¢lkaripor rengini gésterecek bicimde sunun.
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