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<n Tarç1nl1 Mor M1s1r Muhallebisi
Toplam 54 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Kolay ~184 kcal Açl1k bar1 1/10

Peru usulü tarç1nl1 mor m1s1r muhallebisi, mor m1s1r özünü nişasta ve baharatla buluşturarak parlak bir tatl1 
yapar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Mor m1s1r suyu

• 3 yemek kaş1ğ1 Nişasta

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 çubuk Tarç1n

• 2 adet Karanfil

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.3 su bardağ1 Kuru erik

Yap1l1ş
1. Mor m1s1r suyunu tarç1n ve karanfille 5 dakika kaynat1n.

2. Nişastay1 ayr1 kapta soğuk suyla aç1n.

3. Nişastay1 tencereye ekleyin, topaklanmas1n diye sürekli ç1rp1n.

4. Muhallebiyi 6 dakika koyulaşt1r1n.

5. Mor m1s1r muhallebisini kaselerde 30 dakika soğutun.

6. Serviste tarç1n serpin.

PÜF  NOKTASI

Nişastay1 ayr1 suda açmak muhallebinin topaklanmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1nl1 mor m1s1r muhallebisini soğutulmuş kupalardan ç1kar1p mor rengini gösterecek biçimde sunun.
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