<CORBALAR

S@arhana Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~144 kcal Aclllbar4/10

Tarhana corbaslfermente tarhananlnereyaglklrmhifierle acllgdve Maras mutfaglnd&$ sofralarinln
vazgecilmezi olan yogun aromalbir corbad1lr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagTloz tarhana
«1.21tSu

« 25 gr Tereyagl

* 1 cay kas@Pul biber

0.5 cay kas§TTuz

¢ 1 tatikas§Domates salgasl
¢ 1 disg Sarlmsak

YapX1
1. Tarhanayll su bardagkoguk suyla purtizstiz ¢lrpln.

2. Kar§lniéncereye allgkalan suyu ekleyin.

3. Corbaybrta ateste 15 dakika sirekli kargtlraralpisirin.

4. Tuzunu kontrol edin, tarhana dibe tutmaslriye kar§tlrmaydlrakmayln.
5. Tereyagde pul biberi tavada 1 dakika k1zdlrln.

6. Biberli yagXorbanlnistiine gezdirip slcalservis edin.

7. Klvankoyuysa servis slraslndakepce slcalsuyla agln.

PUF NOKTASI

Tarhanaykoguk suyla agmak topak kalmadan pigsmesini kolaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

Uzerine pul biberli tereyagezdirerek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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