<CORBALAR

d}d¢sak TarhanalMercimek Corbasl

Toplam 35 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 27 dk 4 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbar®b/10

Usak tarhanalInercimek ¢orbaslklrmtaércimegi tarhana ile kaynatarak eksimsi, koyu ve k§ aksamlarlna
uygun bir corba yapar.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagKlrmlaércimek
* 4 yemek kasfjITarhana

* 5 su bardagSu

« 1 tatlkas@i Domates salcasl

* 15 gr Tereyagl

* 0.5 cay kas@iNNane

Yap¥1

1. Yarlnsu bardagklrmlaércimedi ylkay¥osu bardagbsuyla orta ateste kaynatln.

2. 4 yemek kasfitarhanayll su bardagkoguk suyla purizsiz a¢glniopak kalmasin.

3. Tarhanalkar§lnkhynayan mercimege ince akltaralekleyin, kesilmesin diye strekli ¢1rpln.
4. CorbayklsHteste 12 dakika pisirin, mercimek ve tarhana aynklvamayelsin.

5. 1 yemek kasfitereyaglndananeyi 45 saniye cevirip ¢corbanlnistiine gezdirin.

6. CorbayB dakika dinlendirip kaselere allntarhana klvandtursun.

PUF NOKTASI

Tarhanaylopaklanmamasicin ayrkapta a¢ln.

SERVIS ONERISI

Usak tarhanaldmercimek corbaslellcalkaseye allpereyaglnlizeyde kicuk halka yapln.

Alerjenler

Gluten Sut
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