<KAHVALTILIKLAR

Jarsus Slkmasl

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~284 kcal Aclllbar®b/10

Tarsus slkmasfitayaslance hamurun sacda iki yuzu pigirildikten sonra beyaz peynir, maydanoz ve
sumakla doldurulup tereyagSurtlerek dirtlen, Mersin sokak kahvaltlklasigidir.

Malzemeler

Yufkaigin

* 2.5 su bardagln
1 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

icicin

» 180 gr Beyaz peynir
* 0.3 demet Maydanoz

Servis igin

» 30 gr Tereyagl

« 0.3 tatikasfiKarabiber
¢ 0.5 tatikas@Pul biber
¢ 0.5 tatikas@Sumak

Yap¥1

1.

2.

Un, su ve tuzu yogurma kablndairlestirip plurtzsiiz hamur elde edin; tzerini 6rtiip 15 dakika dinlendirin.

Beyaz peyniri catalla ezip ince dogranm§ maydanoz, sumak, karabiber ve pul biberle harmanlayarak i¢
harchazlrlayln.

Hamuru bezelere boliip her birini yufka inceliginde agln.
Yapgmaz tavayleya sacbrta ateste 1slylfkalarher yizi 2 dakika pisirin; pisen yufkalarist tiste y@1n.
Pismis yufkalara i¢ harclyaylslklaiirim formunda sarlniistlerini eritiimis tereyaglyldlrcalayln.

Silkmaladktadan dilimleyip tabaga allnslcalservis edin, listline ekstra sumak gezdirin.

PUF NOKTASI

Hamuru fazla ince aglnsacda hlzfiser ve diriim slraslnassnek kallrSumaki¢ harca katlnygucu aroma
korunur, peynirin tuzunu dengeler.

SERVIS ONERISI



Silkmaladktadan dilimleyip tabaga allniistiine ekstra sumak ve pul biber serpin, yanlnalilim domates ve
demli cayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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