<PATLILAR

Jarta de Santiago

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 8 kisilik Kolay ~272 kcal Aclllbar?/10

Tarta de Santiago, bademli hamuru limon kokusuyla pisirerek i¢ci nemli, st hafif kabuklu bir Galigya tatl1s1
kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagBadem unu

1 su bardagSeker

* 3 adet Yumurta

« 1 tatikas@Limon kabugu
0.5 cay kasfiITar¢cin

* 2 yemek kas@Pudra sekeri

Yap¥1

1. Yumurta ve sekeri 4 dakika aclkenk alana kadar ¢1lrpln.

2. Badem unu, limon kabugu ve tar¢lrepatulayla séndirmeden kargtlrln.
3. Kallhhkglaylmarcksit yaylnorta klsnkhllrkalmaslmiye.

4. Keki 180°C flrlnd? dakika Ustu altlrolana kadar pisirin.

5. Kallptd5 dakika dinlendirin, bademli doku keserken daglimasln.

6. Ustline pudra sekeri eleyip oda s1cakjindalilimleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok kabartmamak bademli dokunun yogun kalmasirshglar.

SERVIS ONERISI

Tarta de Santiago dilimini bademli i¢ dokusu daglimadarkicuk tatitabaglnalln.

Alerjenler

Kuruyemis Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tarta-de-santiago-minik-usulu



