<PATLILAR

S@rte Tatin

Toplam 65 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 40 dk 8 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Franslzlmallers tartlkaramelize meyvenin Ustiine hamur kapatllaraklrlngaser.

Malzemeler
* 6 adet EIma
¢ 1 su bardagSeker
« 80 gr Tereyagl
« 1 adet Milféy hamuru

¢ 1 adet Yumurta

Yap ¥l

1. Elmalarkoyup dorde bolun, cekirdek yataklarlriémizleyin.

2. Seker ve tereyaglriavada 8 dakika koyu kehribar olana kadar karamelize edin.
3. Elmalarkaramele s1ldizin, bosluk kalmaslmiye bastlrln.

4. Elmalarbrta ateste 10 dakika suyunu sallgekene kadar pigirin.

5. Milfoyl elmalarlrustiine kapatlgkenarlarlnde dogru s1&flrin.

6. Tartn90°C flrindb dakika hamur kabarlgklzaran&adar pisirin.

7. Ters ¢evirmeden 6nce 10 dakika bekletin, s1calkaramel akmasln.

PUF NOKTASI

Tart¥1lrindayiktlktdndakika sonra cevirin; karamel ak§kan kallr.

SERVIS ONERISI

Vanilyaldondurmayla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tarte-tatin



