>HAMUR ISLERI

ReypazarTava Coregi

Toplam 170 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 40 dk 8 kisilik Orta ~218 kcal Aclllbarb/10

Beypazarl'nkiasik kapaklIava pisirmesiyle hazlrlananpeynir ve zeytin i¢ har¢linayalorek. Flrerek-
tirmeden ev tavaslndaltlrkabukla piser. BeypazarKurusu (Turk Patent Cl 65, 2007) ve Beypazarl
TarhanasXCl 230, 2017) tescilli yore trtinlerinin yank1lranancllHd1lyldilinen tava ¢oregdi de Beypazarl'nln
klasik repertuvarlndad1lr.

Malzemeler

* 450 gr Un

* 220 ml Sut

« 1 paket Instant maya

» 2 yemek kasfAycicek yagl

1 cay kas@iTTuz

» 100 gr Beyaz peynir

« 12 adet Siyah zeytin

« 1 adet Yumurta sarlgtpsiyonel Gzerine stirme)

* 1 yemek kasf§iICorek otu veya susam (opsiyonel)

YapH¥1

1. llllsitd, instant mayayde tuzu derin bir kapta birlestirin; 5 dakika kopirene kadar bekleyin.

2. Uzerine elenmis un ve aygicek yaglrekleyip pliriizsiiz, ele yapgmayan yumusak hamur olana kadar 8-10
dakika yogurun.

3. Hamurun Uzerini 6rtip 1ldttamda 60 dakika mayaland1rliki katlnalksln.

4. Hamuru havaslrdllgava boyutunda aglnprtaslnaifalanmé beyaz peynir ve dogranmg siyah zeytini yayln,
kenarlarkapatarak sekil verin.

5. Uzerine opsiyonel yumurta sar1sdiriin, ¢orek otu veya susam serpin.

6. Yaglanmi kallrnabanltavayklsHteste 1slthamuru yerlestirin; kapagdkapalher iki yizini 12-15 dakika
altlrkahve renk alana kadar pisirin.

PUF NOKTASI

Hamurun iyi mayalanmasicin 1lltktamda en az 1 saat dinlendirin; mayalanma zaylkallrsdava icinde
yeterince kabarmaz.

SERVIS ONERISI

Slcakdemli cay ve domates dilimi yanlnd&ahvaltsofraslnaak§lr.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Susam
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