<WAVUK YEMEKLERI

Hllirne Tavuk Kapama

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 63 dk 6 kisilik Orta ~356 kcal Aclllbarl/10

Edirne saray sofralarlndamelen tavuk kapama; haslanan tavugun tepside pirin¢ pilavlyldulusmasikus
Uzimu, i¢ badem ve tar¢lnlalddXatl1l-ferahmza ve flrlnddgunlagmaslyldilinir.

Malzemeler
* 6 adet Tavuk but
« 2 su bardagPiring
« 40 gr Tereyagl
1 cay kasiTTuz
* 3 su bardagTravuk suyu
0.5 cay kas@Karabiber
¢ 1 adet Sogan
« 2 yemek kas@iKus Gzimi
+ 2 yemek kasfjic badem
« 1 adet Defne yapragl
0.5 cay kasfiITar¢cin

Yap¥1

1. Tavuk butlarlrfllitre soguk suya allngefne yapragve birkag tane karabiberle yavas kaynat185 dakika
haslaylnkopiguni alln.

2. Tavugu suyundan ¢lkarliplndlksmmra etini iri parcalar halinde didikleyin; haslama suyunu siizip kenara
alln.

3. Pirinci ylkay®iizin; kus izimunud 11Buda 10 dakika bekletin. Tepside tereyaglretitip soganX dakika
pembelestirin.

4. Pirinci tereyaglnakleyip 1 dakika ¢evirin; stizllmis kus Gzimu, i¢ badem ve tar¢lrkatlniizerine 3 su
bardagklcakavuk suyu, tuz ve karabiberi ilave edip 1 taglnkaynatln.

5. Didiklenmis tavugu pirincin Ustiine yaylgepsinin kapaglikhpat1n180°C 1s1tglihilndb dakika pisirin.

6. Flrlndarikanepsiyi 5 dakika dinlendirin; kapama tabaglnallmilimleyerek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kus tizimiinii 10 dakika 11Bda bekletin; pilavda esit dag1lic bademi tepsiye katmadan énce 2 dakika
tereyaglndaevirirseniz aroma derinlesir.

SERVIS ONERISI



Tepsiyi sofraya getirip kapama tabaglnalilim dilim allniistiine hafifce karabiber ve istege gore klyl§ml
maydanoz serpin.
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