<CORBALAR

Javuk Pho H1zllencere

Toplam 32 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbarb/10

Tavuk pho hlziéncere, piring eristesini tavuk suyu, zencefil ve otlarla bulusturarak berrak, ferah ve ikonik
bir Vietnam kasesi ¢lkarlr.

Malzemeler
* 250 gr Tavuk gogsi
« 200 gr Piring eristesi
« 5 su bardagTravuk suyu
« 1 tatikas@Zencefil
* 0.5 demet Taze ot kar§lml
¢ 1.5 yemek kas@Balllsosu
* 1 yemek kasfidlime suyu
« 1 kiicik parca Tar¢lrgubugu

Yap¥1
1. 1 litre tavuk suyuna 4 dilim zencefil ve 1 tar¢lmparcaskkleyip 8 dakika kaynatin.

2. 150 gr piring eristesini ayrkapta slcalsuda 8 dakika yumusatlsiizin, corbada dagllimasin.
3. ince dogranmg 250 gr tavugu aromalksuya allive orta ateste 7 dakika pisirin.

4. Balllsosu ve lime suyunu ocak kapallykerekleyin, taze aroma acllamasin.

5. Eristeyi kaselere pay edin, Ustline tavuklu suyu doktip taze otlarla sunun.

6. Lime dilimlerini ayrdverin, herkes eksiligi kendi kasesinde ayarlasln.

PUF NOKTASI

Otlarkervis anlndaklemek corbanlrazeligini belirginlestirir.

SERVIS ONERISI

Tavuk pho kasesine piring eristesini allgaze otlarks1calsuyun Ustiinde blrakln.
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