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>c Tavuk Suyu Çorbas1
Toplam 80 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 42 dk 6 kişilik Kolay ~120 kcal Açl1k bar1 5/10

Tavuk suyu, tel şehriye ve limonlu terbiye ile yap1lan klasik çorba.

Malzemeler

• 2 adet Tavuk but

• 6 su bardağ1 Tavuk suyu

• 0.5 su bardağ1 Tel şehriye

• 0.3 demet Maydanoz

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Terbiye için

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. 2 tavuk budunu 6 su bardağ1 suyla orta ateşte 30 dakika haşlay1n.

2. Tavuğu ç1kar1p didikleyin, suyu süzün ki küçük kemik parças1 kalmas1n.

3. Süzülmüş tavuk suyunda yar1m çay bardağ1 tel şehriyeyi 8 dakika pişirin.

4. 1 yumurta sar1s1, 1 yemek kaş1ğ1 un ve limonu ç1rp1p s1cak suyla 1l1t1n.

5. Terbiyeyi ince ak1t1p 4 dakika k1s1k ateşte pişirin, yoğurtlu doku kesilmesin.

6. Didiklenmiş tavuğu ekleyip tuzunu ayarlay1n ve s1cak servis kaselerine al1n.

PÜF  NOKTASI

Terbiyeyi s1cak tavuk suyuyla 1l1t1n; yumurta çorbada kesilmez.

SERVIS  ÖNERISI

Karabiber ve limonla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tavuk-suyu-corbasi


