<CORBALAR

S@avuk Suyu Corbasl

Toplam 80 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 42 dk 6 kisilik Kolay ~120 kcal Aclllbarb/10

Tavuk suyu, tel sehriye ve limonlu terbiye ile yapllarklasik ¢corba.

Malzemeler
* 2 adet Tavuk but
* 6 su bardagTravuk suyu
0.5 su bardagIlel sehriye
* 0.3 demet Maydanoz
* 1 yemek kasiUn
« 1 tatikas@TTuz
Terbiyeicgin
1 adet Yumurta sarlsl

2 yemek kasiLimon suyu

Yap¥1

1. 2 tavuk budunu 6 su bardagkuyla orta ateste 30 dakika haslayln.

2. Tavugu ¢lkartidikleyin, suyu stiziin ki kiiciik kemik pargaskalmasin.
3. SlzlImus tavuk suyunda yarlngay bardagtel sehriyeyi 8 dakika pisirin.
4. 1 yumurta sarlsl,yemek kasflin ve limonu ¢lrpXicalsuyla 111t1n.

5. Terbiyeyi ince aklt¥pdakika k1sHteste pisirin, yogurtlu doku kesilmesin.

6. Didiklenmis tavugu ekleyip tuzunu ayarlaylrve slcalservis kaselerine alln.

PUF NOKTASI

Terbiyeyi slcakavuk suyuyla 1l1tfamurta corbada kesilmez.

SERVIS ONERISI

Karabiber ve limonla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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