>HAMUR ISLERI

Savuklu Hortobagyi Palacsinta

Toplam 70 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Zor ~380 kcal Aclllbar®/10

Macar mutfag1lnlezzetli klasigi Hortobagyi palacsinta; ince krepler tavuklu paprika hargla doldurulup eksi
krema soslu paprika sosla flrinlandysal bayram sofralarlnMazgecilmezi.

Malzemeler

Krep icin

¢ 180 grun

e 2 adet Yumurta

« 350 gr Didiklenmis tavuk eti
« 150 gr Eksi krema

« 1 tatikas@TToz klrmliuer
1 adet Kuru sogan

« 1 su bardagIravuk suyu

« 1 tatlkas@TTuz

¢ 0.5 tatikasf@Karabiber

* 30 gr Tereyagl

« 1 yemek kas@iDomates salcasiopsiyonel)

YapX1

1.

Krep hamurunu hazlrlaylon + yumurta + 1 su bardagsut + 1 tutam tuz + 1 yemek kasfZritiimis tereyag1,;
¢lrpId dakika dinlendirin.

ince krepleri s1calaglanmg tavada her iki yiizii hafif altlrolana kadar pisirin (her krep ~1 dakika).

Tavada tereyag1lndalogranmg sogan¥ dakika pembelestirin; toz k1rmbitier, opsiyonel domates salcasltuz
ve karabiberi ekleyip 1 dakika kavurun, didiklenmis tavuk ve yarlndlcl eksi kremayXkatlp dakika pigirin.

Krepleri a¢clprtalarin@ yemek kasfitavuklu harg koyun, kenarlarkapatarak rulo yaplnyaglanm$ firkablna
dizin.

Kalan eksi kremaylavuk suyuyla purizsuzlestirip krepleri Gizerine dékin; 180°C f1rindsb dakika Ust
klzaran&adar pisirip servis edin.

PUF NOKTASI

Krepleri bir giin 6nceden hazlrlarsanboldururken ylrtlinmaski azallrPaprika sosu kaynama noktaslna
yaklastlrlama kaynatmaylneksi krema kesilebilir.

SERVIS ONERISI

Ustline ekstra paprika sos ve bir kaslleksi krema gezdirip taze maydanozla s1calservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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