<CORBALAR

Macar Tejf6los Biber Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~154 kcal Aclllbarb/10

Macar tejfolos biber corbasltatlklrmutieri eksi krema ile pigirerek Orta Avrupa masalarlnapeksi, slcak
ve baharlbir baglangldurar.

Malzemeler
* 4 adet Klrmitier
1 adet Kuru sogan
¢ 0.8 su bardagEksi krema
* 1 cay kas@iPaprika
«1ltSu

¢ 1 adet Patates

Yap¥1

1. 1 soganle 2 biberi ince dograyld yemek kasfilyagda 6 dakika soteleyin.
2. 1 tatlkasfXatlpaprikayEkleyip 30 saniye kargtlrlbaharat yanmasin.

3. 4 subardagklcalsuyu ve dogranm§ patatesi kat1fd5 dakika pisirin.

4. Eksi kremayDbir kepce slcalcorbayla 1l1ttemcereye yavasca kargtlrin.

5. CorbayklsHteste 3 dakika 1sl¥rkaynatmadan servis edin.

6. Ustline taze maydanoz serpin, eksi krema aromask1cakabakta kalsin.

PUF NOKTASI

Eksi kremayXkon anda eklemek kesilmeden ipeksi bir sonug verir.

SERVIS ONERISI

Tejfolos biber corbaslmllcalkaseye allpeksi kremaydaprika rengine kargtlrmadargezdirin.

Alerjenler

Siit
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