>ET YEMEKLERI

Siepsi Kebabl

Toplam 95 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 43 dk 6 kisilik Orta ~530 kcal Agllkbard/10

Hatay/Antakya tepsi kebablince yayllreklymadarclndomates ve biberle birlikte f1ringasirildigi paylasi
malllbir Gineydogu sofrasklasigidir.

Malzemeler

¢ 700 gr Dana klyma

¢ 1 adet Sogan

« 3 adet Yesil biber

* 2 adet Domates

1 yemek kasfBiber salcasl
* 3 dis Sarlmsak

* 0.5 demet Maydanoz

< 0.5 cay kas@iKarabiber

1 cay kas@iTTuz

« 1 cay kasfjdsot veya pul biber
« 0.5 tatikas§Kimyon

* 2 yemek kas@iZeytinyagl

Yap¥1
1. Soganyarlnay ince dograylnsarlmsgXendeleyin; biber ve maydanozu ince klyln.

2. Genis kaseye klymagdogranm§ sogan, sarlmsakbiber, maydanoz, biber salgasltuz, karabiber, isot ve
kimyonu al1n8 dakika s1klg@adurun.

3. Yaglanmi flrlapsisine harc1l.5-2 cm kallrijlndance yaylnblcakicuyla baklava dilimiizleri ¢izin.
4. Uzerine ince halka domates dilimleri dizin, zeytinyag1mfezdirin.
5. 200°C 6n 1s1t§lfhdlndD-35 dakika klymauyu cekilip Ust ylizey klzaran&adar pisirin.

6. Flrlndadlps dakika dinlendirin; 1zlatékip ederek dilimleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Klymayépsiye aynkallnllkyaylnkenarlar kurumadan orta k1snpiser. isotu yogururken katmak baharatin
ete esit daglimaskablar.

SERVIS ONERISI

Lavas ve kdzlenmis yesil biber, sumaklsogan piyazlayranla servis edin.
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