>HAMUR ISLERI

Jerme Pidesi

Toplam 116 dk Haz1rIBO dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal

Terme pidesi, genis ve a¢clkormuyla Samsun pide geleneginde ayrdurur, kusbasharce biitiin yumur-
taslylaloyurucudur.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 320 ml llllsu

* 5 gr instant maya

10 grTuz

« 2 yemek kasiZeytinyagl
ic harg icin

* 450 gr Dana kugbasl

2 adet Kuru sogan

* 2 adet Yesil biber

* 0.5 gay kasjTTuz

* 0.5 cay kasfiKarabiber
Uzeriigin

* 4 adet Yumurta
Servisigin

* 3 yemek kasfjITereyagl

Yap¥1

1. Un, 118k, maya, tuz ve zeytinyaglylayumusak hamur yogurun.
2. Hamuru 45 dakika mayaland1rln.

3. Dana etini ku¢uk dograylnsogan ve biberiince klyln.

4. Et, sogan, biber, tuz ve karabiberi kar§tlrarakc harchazlrlayln.
5. Hamuru dort uzun bezeye aylrenis ac¢lipide seklinde a¢ln.

6. Ic harcbolca yaylnkenarlarhafifce ice klvirin.

7. Pideleri 250°C flrindadakika pisirin.

8. Her pidenin Ustline bir yumurta k1rIpdakika daha pisirin, tereyagsarin.



PUF NOKTASI

Hamurun kenarlarlndmamen kapatmamak Terme pidesinin a¢c1Kkormunu korur.

SERVIS ONERISI

KenarlarlndereyagXkurtp iri dilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/terme-pidesi



