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<T Texas Brisket Burger
Toplam 38 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~740 kcal

Texas brisket burger, yüzde 20 yağl1 dana köftenin üstüne tütsülenmiş brisket, cheddar, barbekü sos ve 
turşu koyan doyurucu bir Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Köfte için

• 640 gr Dana k1yma (%20 yağl1)

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

Servis için

• 240 gr Tütsülenmiş brisket

• 4 dilim Cheddar peyniri

• 4 adet Buğday burger ekmeği

• 8 dilim Kornişon turşu

• 1 adet K1rm1z1 soğan

Sos için

• 4 yemek kaş1ğ1 Barbekü sos

Yap1l1ş
1. K1ymay1 yoğurmadan 4 köfteye ay1r1n, pişirmeden hemen önce tuz ve karabiberle baharatlay1n.

2. Döküm tavay1 veya griddle yüzeyini 230°C üzerine 1s1t1n.

3. Köfteleri tavaya al1p bast1r1n, ilk yüzünü 2 dakika mühürleyin.

4. Köfteleri çevirin, cheddar ekleyip 2 dakika daha pişirin.

5. Brisketi tavada 1 dakika 1s1t1n, ekmekleri kesik yüzlerinden k1zart1n.

6. K1rm1z1 soğan1 ince halka doğray1n.

7. Ekmeklere barbekü sos, köfte, brisket, soğan ve kornişon koyup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Brisketi sadece 1s1t1n, uzun pişirmek etin kurumas1na ve duman aromas1n1n ağ1rlaşmas1na yol açar.

SERVIS  ÖNERISI

Kornişon turşu, lahana salatas1 ve f1r1n patatesle s1cak servis edin.



Alerjenler

Gluten Süt
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