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>Ë Thai Milk Tea Granita
Toplam 135 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 5 dk 4 kişilik Kolay ~126 kcal Açl1k bar1 1/10

Thai milk tea granita, koyu çay1 sütlü şekilde dondurup kaz1yarak Tay usulü serin bir yaz tatl1s1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Demlenmiş siyah çay

• 1 su bardağ1 Süt

• 3 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 0.5 su bardağ1 Buz

• 2 yemek kaş1ğ1 Thai tea yaprağ1

• 3 yemek kaş1ğ1 Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

Yap1l1ş
1. Thai tea yaprağ1n1 siyah çayla 5 dakika demleyip süzün.

2. S1cakken şeker ve yoğunlaşt1r1lm1ş sütü ekleyip eritin.

3. Sütü kar1şt1r1p s1ğ kaba al1n ve 2 saat dondurun.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 birkaç kez çatalla kaz1mak daha ince kristal verir.

SERVIS  ÖNERISI

Yüksek bardakta bol buzla, ince dilimlenmiş limon veya nane yaprağ1yla soğuk servis edin.

Alerjenler

Süt
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