
> Æ A P E R AT I F L E R

>• Toast Skagen
Toplam 20 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 5 dk 4 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 4/10

İsveç aç1k ekmek klasiği toast Skagen, karides ve dereotlu soğuk kar1ş1m1yla zarif bir başlang1çt1r.

Malzemeler

• 250 gr Karides

• 3 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 0.3 demet Dereotu

• 4 adet Ekmek dilimi

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Ekşi krema

• 4 tatl1 kaş1ğ1 Bal1k yumurtas1

Yap1l1ş
1. Karidesleri kurulay1n ve iri doğray1n, dereotunu ince k1y1n.

2. Mayonez, ekşi krema, limon suyu, karides ve dereotunu k1sa süre kar1şt1r1n.

3. Ekmek dilimlerini tereyağl1 tavada k1zart1n.

4. Karides kar1ş1m1n1 ekmeklere paylaşt1r1p bal1k yumurtas1yla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesleri fazla kar1şt1rmay1n; iri parçalar ekmeğin üstünde daha iyi durur.

SERVIS  ÖNERISI

Limon kabuğu rendesi ve dereotuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Deniz ürünleri Süt
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