>APERATIFLER

Soast Skagen

Toplam 20 dk Haz1rllb dk - Pisirme 5 dk 4 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbary/10

isvec acllekmek klasigi toast Skagen, karides ve dereotlu soguk karg§lmlykarif bir baslanglctir.

Malzemeler

* 250 gr Karides

« 3 yemek kasiMayonez

» 0.3 demet Dereotu

* 4 adet Ekmek dilimi

* 1 yemek kasfiLimon suyu
» 2 yemek kas§Eksi krema
* 4 tatikas@Ballkumurtasl

Yap¥1

1. Karidesleri kurulaylrve iri dograylngereotunu ince klyln.

2. Mayonez, eksi krema, limon suyu, karides ve dereotunu klsaire kargtlrln.
3. Ekmek dilimlerini tereyagltavada klzartln.

4. Karides kar§1lmkineklere paylastlrimlllyumurtaslylaervis edin.

PUF NOKTASI

Karidesleri fazla kargtlrmaylini parcalar ekmegin Ustinde daha iyi durur.

SERVIS ONERISI

Limon kabugu rendesi ve dereotuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Deniz trinleri Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/toast-skagen



