<CORBALAR

Jom Yum

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~150 kcal Aclllbarb/10

Bangkok pazarlarlnlkksi-ackarides ¢orbasllimon otu ve lime yapraglyl&eskin kokar.

Malzemeler
* 350 gr Karides

« 2 dal Limon otu

4 adet Lime yapragl

* 200 gr Mantar

» 2 yemek kasfiBalllsosu
» 3 yemek kasfLime suyu
« 4 dilim Galangal

« 1 tatikas@Sili ezmesi

¢ 0.3 demet Kignis

1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Limon otu, galangal ve lime yapraklarlrBlsu bardagsuda 10 dakika kaynatln.

2. Mantarlarde ezilmis acbiberi ekleyip orta ateste 5 dakika pisirin.

3. Balllsosu ve 1 tatlkasfXkili ezmesini kargtlrlgorbanlriuzunu dengeleyin.

4. Karidesleri ekleyip 3 dakika pembelesene kadar pisirin, fazla kallrsdastiklesir.

5. Ocaktan allncdime suyunu katlve taze kisnigle hemen servis edin, aroma acblmasin.

6. Limon otu ve galangalkaselere koymayZlnsert lifler yenirken rahatslzder.

PUF NOKTASI

Karidesi son 4 dakikada ekleyin; fazla piserse sertlesir.

SERVIS ONERISI

Kisnis ve lime dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tom-yum



