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>Ù Tonkatsu Sos
Toplam 7 dk Haz1rl1k 7 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~50 kcal Açl1k bar1 1/10

Tonkatsu sos, meyvemsi tatl1l1k ve Worcestershire keskinliğiyle k1zarm1ş etleri tamamlar.

Malzemeler

• 5 yemek kaş1ğ1 Ketçap

• 3 yemek kaş1ğ1 Worcestershire sos

• 1 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Ketçap, Worcestershire sos ve soya sosunu kar1şt1r1n.

2. Şekeri ekleyip eriyene kadar ç1rp1n.

3. Sosu 10 dakika dinlendirin.

4. Fazla koyu kal1rsa birkaç damla su ekleyip yeniden ç1rp1n.

5. Küçük kaseye al1p aromas1 oturduğunda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ketçap ve Worcestershire oran1n1 bozmay1n; fazla ketçap sosu domatesli yapar.

SERVIS  ÖNERISI

Tavuk katsu, patates kroket veya lahana salatas1 yan1nda servis edin.

Alerjenler

Soya Deniz ürünleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tonkatsu-sos


