>BOSLAR & DIPPLER

Jdnkatsu Sos

Toplam 7 dk Haz1rlTkdk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~50 kcal Aclllbar/10

Tonkatsu sos, meyvemsi tatl1life Worcestershire keskinligiyle k1zarrgetleri tamamlar.

Malzemeler
* 5 yemek kas@Ketcap
» 3 yemek kas@iMWorcestershire sos
* 1 yemek kasfilSoya sosu
« 1 tatlkas@ Seker

YapH¥1

1. Ketcap, Worcestershire sos ve soya sosunu kargtlrln.

2. Sekeri ekleyip eriyene kadar ¢lrpln.

3. Sosu 10 dakika dinlendirin.

4. Fazla koyu kallrsdirka¢ damla su ekleyip yeniden ¢lrpln.

5. Kigik kaseye all@mromasbturdugunda servis edin.

PUF NOKTASI

Ketcap ve Worcestershire oranlribzmaylnfazla ketgcap sosu domatesli yapar.

SERVIS ONERISI

Tavuk katsu, patates kroket veya lahana salataslyanlndaervis edin.

Alerjenler

Soya Deniz Urtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tonkatsu-sos



