<PATLILAR

Jorrijas

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~310 kcal Aclllbar?/10

ispanya'da dzellikle Paskalya déneminde yapllarorrijas, sutli yumurtalekmek dilimlerinin tar¢inldatl1la-
st bir ev klasigidir.

Malzemeler

« 8 dilim Bayat ekmek
* 2 su bardagsut
2 adet Yumurta

« 1 tatikas@Trar¢ln

Serbet igin
« 4 yemek kas@iSeker

YapX1

1. St targlrve portakal kabuguyla 5 dakika 111t1n.

2. Ekmek dilimlerini 11Bkite 2 dakika batlrligi kuru kalmasin.

3. YumurtayX1rpHKitten ¢lkarekmekleri iki yizinden kaplayln.

4. Ekmekleri orta ateste toplam 7 dakika altlmenk alana kadar kl1zartln.
5. Seker ve tar¢lndulayl@d 0 dakika dinlendirin, yizey serbetlensin.

6. Torrijas dilimlerini 11Meya soguk tabaklayln.

PUF NOKTASI

Ekmegi sut kar§lmlndazla bekletmeyin; tavaya allnlrketaglimamall.

SERVIS ONERISI

Uzerine targlngeker serpip 1llHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/torrijas



